
Air modèles club auxerrois

13/14/15/ juin 2025
Hélicoptères-rc  maquettes

Symposium &  c  oupe   v  ario  
Fiche d’inscription individuelle

Nom     Prénom    

Adresse postale : 

Club :   N° Licence FFAM : 

Adresse Mail : @

N° Portable :  N° de Fixe : 

Je m’inscris pour la coupe vario :                       

Je déclare sur l’honneur, M  atteste :

*que mes modèles sont conformes à la réglementation en vigueur et que je dispose, le cas échéant, 
de l’autorisation de vol pour un aéromodèle catégorie B

*qu’ils ont déjà effectué des vols de façon satisfaisante et sont en état de vol

*que j’utilise une fréquence autorisée

*que je dispose d’une assurance aux tiers couvrant l’aéromodélisme si je ne suis pas licencié à la 
FFAM 

*que j’ai pris connaissance des consignes de sécurité de la manifestation et que je m’engage à les 
respecter.

L’organisation décline toute responsabilité en cas de problème ou d’accident.

Signature précédée de mention  ‘’lu et approuvé ‘’

A retourner par mail si vous ne prenez pas de repas : jacky.picq@orange.fr

GPS :47°41’30.70 N , 3°39’15.57 E

OUI NON

mailto:jacky.picq@orange.fr


Air Modèle Club Auxerrois

VINCELLES dans l’YONNE

13/14/15 Juin 2025

Hélicoptères -R C Maquettes  

Symposium & Coupe Vario

Fiche de réservation repas     :    
À retourner avec votre règlement à Jacqueline Picq 

7 Rue Des Baverons 89290 Vincelles. Chèque à l’ordre de l’AMCA, ou par virement : 
IBAN : FR76 1080 7004 0900 0192 8455 356

Nom :         Prénom : 

Tél potable :    Mail :  

* Liste des lieux d’hébergement et repas à réserver disponibles en page 3 et 4

Repas Prix par personne Nombre de repas Total 
Vendredi midi 14€

Vendredi soir 14€

Samedi midi 14€

Samedi soir 18€

Dimanche midi 14€

Dimanche soir 14€

TOTAL FINAL

Réservation possible jusqu’au 2 juin 2025 maxi. 

Chèque encaissé le 2 juin et virement remboursé si annulation avant le 2 juin 2025  



Air Modèle Club Auxerrois
VINCELLES dans l’YONNE

13/14/15 Juin 2025

Hélicoptères -R C Maquettes   Symposium & Coupe Vario 

Campings 

 Vincelles :   Les Ceriselles     Tél : 03.86.42.50.47     Mail : campingvincelles@night-day.fr

 Accolay : Moulin Jacquot La Belle Étoile    Tél : 03.86.42.82.97   Mail : ladu2007@hotmail.fr

 Deux Rivières Cravant   Le Ru Du Pré   Tél : 06.80.30.30.9 Mail :lerudupre.cravant@gmail.com

 Vermenton : Les Coullemières Tél : 03.86.81.53.02   Mail : contact@camping-vermenton.com

 Hôtels

 Vincelottes : Auberges Des Tilleuls Tél : 03.86.42.22.13

Gîtes 

 Escolives Ste Camille Domaine Borgnat    Tél : 03.86.53.35.28 
                                                                          Mail : contact@domaine-borgnat.fr

 Coulanges La Vineuse Home Coulanges    Tél : 03.86.42.25.72 
                                                                           Mail : adrien.bailly@homepart.fr

 Saint Bris Le Vineux   Domaine Jean-Hugues et Guilhem Goisot   Tél : 03.86.53.35.15
                                                                                                              Mail : domaine.jhg@goisot.com  
 

 Saint Bris Le Vineux   La Ferme de Chèrevie    Tél : 06.65.26.24.30   Mail bjm.bahr@gmail.com

 Val De Mercy   Logis Du Faubourg   Tél : 07.83.96.44.13   Mail : gitesmajo89@gmail.com

Chambres D’Hôtes

 Coulanges La Vineuse   Domaine Maltoff   Tél : 06.52.33.42.89   Mail : contact@maltoff.com

 Escolives Sainte Camille   Entre Canal et Vignes   tél : 06.14.32.01.93
                                                                                       Mail : contact@entre-canal-et-vignes.fr

Pour plus d’informations : www.ot-auxerre.fr 

                                        Tél : 03.86.52.06.19

Mail : info@ot-auxerre.fr

CARTE DES REPAS
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mailto:bjm.bahr@gmail.com
mailto:adrien.bailly@homepart.fr
mailto:contact@domaine-borgnat.fr
mailto:contact@camping-vermenton.com
mailto:lerudupre.cravant@gmail.com
mailto:ladu2007@hotmail.fr
mailto:campingvincelles@night-day.fr


MIDI SOIR
    14€                          VENDREDI                       14€

Carottes râpées 
vinaigrette balsamique

Salade de concombre
 à la ciboulette 

Rôti de porc froid sauce 
sauce tartare

Lasagnes
A la bolognaise

Salade Piémontaise
Saint Nectaire Fourme d’Ambert

Entremet chocolat Salade de fruits frais

                     14€                       SAMEDI                  18€

Duo melon et pastèque Médaillon de saumon
sauce aneth

Filet de poulet froid mariné
 sauce au curry

Sauté de canard à l’orange

Salade de riz aux petits légumes Mille-feuille
de pommes de terre

Cantal Chaourse
Clafoutis aux fruits Tarte maison au fromage blanc

                   14€                       DIMANCHE               14€

Paëlla Taboulé à la menthe

Fruits de saison Quiche lorraine
Salade iceberg

vinaigrette framboise
Chèvre buchette

Banane
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